DAS SPEISEN SEI DIE BEFRIEDIGUNG DER SINNE,
ESSEN UND TRINKEN SEI EIN FEST,
DAS DAS SCHWEIGEN BRECHE,
DAS DAS HERZ HEITER STIMME,
DIE MENSCHEN ZUSAMMENBRINGE
UND WOHLGEFUHL IN LEIB UND SEELE VERMITTLE,

ARISTOTELES
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27.
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31
32.

. Zaziki* 7

. Elies, piperies* 1

. Taramas*

. Melitzana salata*
. Tyrokafteri’

. Kalamaria salata 14
. Oktapodi salata 1
. Psari- Carpaccio

. Feta*’

Pikilia 11

Dolmades

Piperies scharas* 12

Kolokythokeftedes* 37

Kolokythia, melitzanes* 7!

Plevrotous*

Florinis gemistes* ’
Feta sto fourno* 7. 1
Feta saganaki* »3 7!
Graviera saganaki*’

Garides saganaki %’

Garides tilichtes »237

Oktapodi sharas *
Gonos sharas

Skordopsomo* %7

Pikilia 37,12

Tomatosoupa* »7°
Psarosoupa >4°

Kotosoupa 7

Krya Orektika - KALTE VORSPEISEN

Creme aus griechischem Joghurt, mit Gurken und Knoblauch
Oliven aus Kalamata und/oder Peperoni

Creme aus Kabeljau-Rogen

feine Creme von gerducherten Auberginen

leicht pikante Creme aus Schafs- und Weichkase

Calamari Salat (Tintenfisch)

Octopus Salat (Tintenfisch)

Fischcarpaccio (je nach Verflugbarkeit)

original griechischer Schafskase
Platte kalter Vorspeisen fiir 2 Personen

Zesta Orekrika - WARME VORSPEISEN

nach Hausrezept mit Hackfleisch und Reis gefiillte Weinblatter
Peperoni gegrillt, mit frischem Knoblauch

gebackene Zucchini Frikadellen, mit Fetakdse gefullt
gebackene Auberginen und/oder Zucchini mit Zaziki

gegrillte Austernpilze mit Knoblauch

gegrillte Paprikaschoten aus Florina, gefillt mit Kdsemouse
Fetakdse aus dem Backofen mit einer pikanten Note
Weichkase, gebacken

gegrillter Ziegen- Schafshartkase

Riesengarnelen in Tomatensauce, mit Gravierakase Uberbacken
Riesengarnelen im Kdasemantel gebacken

gegrillter Octopus

gegrillte Baby-Kalamari mit feiner Knoblauchnote

Knoblauchbrot
Platte warmer Vorspeisen fiir 2 Personen

Soupes - SUPPEN

Tomatensuppe
Fischsuppe

Huhnersuppe

6,00 €
6,00 €
7,00 €
7,50 €
7,00 €

10,00 €

14,00 €

13,50 €
8,00 €

18,00 €

8,00 €
6,50 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,50 €
9,00 €

10,50 €

17,00 €

13,50 €

17,00 €

14,00 €
6,00 €

19,00 €

5,50 €
7,50 €
6,00 €

* vegetarisch



Salata anamikti

Salates - SALATE

Bunter Salatteller

SE mit gegrillter Huhnerbrust 13,00: €
34, 2 mit gegrillten Riesengarnelen 16,00 €
35, ** mit gegrillten Kalamari 16,00 €
37. mit Rinderfiletspitzen und Graviera-Kase 17,00 €
Salata choriatiki* Bauernsalat - original griechischer Salat
38. "% Tomaten, Gurken, Zwiebel, Kalamon Oliven, Paprika, Peperoni, Kapern,
Fetakdse und natirlich bestes extra natives Olivendl aus Kreta 12,00 €
Zymarika - PASTA UND AUFLAUFE
13. Melitzanes Imam* Auberginen in deftiger Tomatensauce mit Schafs- und Weichkise 10,00 €
14. Gigantes* Riesenbohnen in Tomatensauce mit Schafs- und Weichkése 9,50 €
39. Kritharaki 7 (kleine Hartweizennudeln) mit Hackfleisch und Graviera-Kase 11,00 €
40. Kritharaki* »7 mit Gemiise und Graviera-Kise 13,00 €
41. Kritharaki %2 mit ausgeldsten Riesengarnelen, in Tomaten-Estragon-Sauce 17,50 €
42. Moussaka ¥37 der weltbekannte Auflauf 17,00 €
Psarika - FISCHGERICHTE
Kalamaria 14 Calamari (Tintenfisch)
50. gebacken (frittiert), mit Stampfkartoffeln und Spinat 19,50 €
51. gegrillt, mit Stampfkartoffeln und Spinat 19,50 €
Psari Fileto »* Fischfilet
59 gebacken, mit Stampfkartoffeln und Spinat 1500'€
56. gegrillt, mit Stampfkartoffeln und Spinat 18,00 €
Solomos fileto Lachsfilet
59. M4 gegrillt, mit Stampfkartoffeln und Spinat 24,00 €
60, 71012 mit GemiUse in WeiRweinsauce und Butterreis 25,00 €
53. Garides Riesengarnelen gegrillt, mit Stampfkartoffeln und Spinat 22,50 €
58. Psaropiatela Fischplatte (Calamari, Riesengarnelen, Fischfilet) gegrillt, mit 22,50 €
Stampfkartoffeln und Spinat
61. Glossa* Nordseezunge im ganzen gegrillt, mit Stampfkartoffeln und Spinat 35,00 €
62. Piatela gia 272414 Fischplatte (Nordseezunge, Lachsfilet, Calamari, Riesengarnelen) gegrillt, 59,00 €
mit Stampfkartoffeln und Spinat (fiir 2 Personen)
4,00 €

** Mit einem gemischten Salat der Saison dazu **

Gewisse Kombinationsdanderungen nur nach Moglichkeit und eventuellen Preisaufschlag machbar.

* vegetarisch



Kreatika - FLEISCHGERICHTE

Psaronefri Schweinefiletmedallons
st - am SpieR mit Gemuse gegrillt, dazu Krauterbutter, Tomatenreis u Zaziki 18,50 €
71.” - in Metaxa Sauce mit Butterreis 17,50 €
72.7%° - in Senf-Sauce, mit Butterreis 17,50 €
75. ! - auf einer leichten Balsamessigsauce, mit buntem Gemise und Butterreis 18,00 €
Kotopoulo Fileto Hiihnerbrustfilet
e - gegrillt, mit Tomatenreis und Zaziki 15,50 €
77. %10 - in Senfsauce, mit Butterreis 16,00 €
78.7 - in Sahnesauce, mit Lauch, Austenpilzen und Butterreis 16,50 €
Papia fileto Barbarie - Entenbrust
79.” - auf einer Orangen-Honig-Sauce, mit Kartoffelgratin 22,50 €
g0. " " - mit Muskatweinsauce, Feigen und Kartoffelgratin 22,50 €
Vodino fileto Rinderfilet
81.’ - Filetsteak mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffel mit Zaziki 29,00 €
82. 71 - Filetsteak mit Pfeffersauce und Butterreis 30,00 €
83.” - Filetsteak auf Balsamicosauce, mit Austernpilzen und Butterreis 32,00 €
g4, L1 - Filetspitzen in einer stBlichen Rotweinsauce, mit Butterreis 26,50 €
85. Arnaki paidakia Lammbkoteletten gegriltt, mit Tomatenreis und Zaziki 22,50 €
86. Arnaki suvlaki? Spiess vom Lammfilet und Gemiise, mit Tomatenreis und Zaziki 25,00 €
87. Arnaki Fileto” 1 Lammfilet in einer siiRlichen Thymian-Rotweinsauce, mit Butterreis 26,00 €
100. Gyros’ (vom Schwein) mit Tomatenreis und Zaziki 14,50 €
101. Gyros™’ (vom Schwein) mit Pitta (Fladenbrot) und Zaziki 15,00 €
103. Gyros tigani Metaxa’ Pfannengyros in Metaxa Sauce mit Butterreis 15,50 €
104. Suzuki’ Hacksteaks (vom Schwein), mit Tomatenreis und Zaziki 14,00 €
105. Bifteki’ Hacksteaks (vom Schwein) mit Kdsemouse gefiillt, Tomatenreis und Zaziki 16,00 €
106. Sikoti’ Rinderleber mit gerdsteten Zwiebeln, Tomatenreis und Zaziki 14,00 €
107. Suvlaki’ FleischspieBe (vom Schwein) mit Tomatenreis und Zaziki 14,00 €
108. Suvlaki me Feta’ FleischspieRB iiberbacken mit.Schafskise, dazu Tomatereis 17,00 €
109. Piato "Duetto" * Gyros, Calamari mit Tomatenreis und Zaziki 19,50 €
110. Piato "Delphi"’ Gyros, 1 Suvlaki mit Tomatenreis und Zaziki 17,50 €
111. Piato "Apollon"’ Gyros, 2 Suzuki mit Tomatenreis und Zaziki 16,50 €
112. Piato "Kreta"’ Gyros, 1 Suvlaki, 1 Rinderleber, mit Tomatenreis und Zaziki 17,50 €
113. Piato "Epidauros"’ Gyros, 1 Suvlaki, 1 Suzuki, 1 Lammkotelett, mit Tomatenreis und Zaziki 21,00 €
4,00 €

** Mit einem gemischten Salat der Saison dazu **

Gewisse Kombinationsanderungen nur nach Moglichkeit und eventuellen Preisaufschlag machbar.

* vegetarisch



88.
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91
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120.
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Arnaki Kleftiko’

Arnaki Kotsi-Giuvetsi
17

1,7

Gyros
Suvlaki

Kalamaria **

SCHMORGERICHTE

Marinierte Lammhaxe

mit Feta Kase in der Alufolie gebacken (traditionell),

aromatisiert mit Knoblauch, Dill und Thymian.

Dazu Ofenkartoffeln

Geschmorte Lammhaxe

mit Spaghetti, Uberbacken mit Edamerkase

mit Kritharaki (kleine Hartweizen-Nudeln), Gberbacken mit Edamerkase

mit Auberginen

mit griinen Bohnen

Pedika - KINDERGERICHTE

mit Pommes
1 Spiell mit Pommes

Calamari mit Pommes

Synodeytika - BEILAGEN

Gemischter Salat, oder Bauernsalat, oder Krautsalat” 2

Tomatenreis oder Butterreis

Pommes Frites
Stampfkartoffeln
Blattspinat
Bratkartoffeln
Griine Bohnen

Kartoffelgratin

Folienkartoffel mit Zaziki’

Saltses - SAUCEN

Metaxa Sauce oder Senf Sauce’ 1°

Remouladensauce ¥ ©

23,00 €

22,00 €
22,00 €
22,00 €
22,00 €

9,50 €
9,00 €
12,50 €

4,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

3,50 €
3,50 €



Epidorpia - NACHSPEISEN

Jiaourtaki”® original griechischer Joghurt mit Honig und Walniissen 7,00 €
Galaktoburiko 37 Blatterteig gefillt mit feiner GrieRcreme und Vanilleeis 7,50 €
Mpanana tiganiti »”'# Gebackene Banane mit Honig, Walnissen und Vanilleeis 8,00 €
Syka tiganita 7’8 Feigen in Creme de Chassis gebraten, mit Vanilleeis 9,50 €
Pagoto vanilia’ Vanilleeis

- mit heiler Schokolade 7,50 €

- mit heilen Himbeeren 7,50 €
Potpourri ¥ 78 Gemischte Dessertplatte fir 2 Personen 15,00 €

KAFFEE UND TEE
Mocca Loumidis 3,00 €
Espresso Portioli 3,00 €
Espresso doppio Portioli 4,00 €
Cappuccino’ Portioli 4,00 €
Tasse Kaffee Portioli 3,50 €
Latte Macchiato’ Portioli 4,00 €
Milchkaffee Portioli 4,00 €
Kamillenbliiten Dallmayr 3,50 €
Pfefferminzblatter Dallmayr 3,50 €
Darjeeling Royal First Blatt  Dallmayr 3,50 €
Earl Grey Premium Blatt Dallmayr 3,50 €
Griintee Asia Superior Dallmayr 3,50 €
Sommerbeeren Dallmayr 3,50 €
Friichtemischung
SERVICELEISTUNGEN
MITBRINGEN von Gedeck (Tellergebiihr) — pro Person 1,00 €
KUCHEN bzw. TORTE
MITBRINGEN ) — Wein - pro Flasche 14,00 €
ALKOHOLHALTIGER GETRANKE — Champagner und Spirituosen - pro Flasche 22,00 €
ALLERGENINFORMATION

gemdf3 Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV)

1 = Glutenhaltige Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fisch, 5 = ErdnUsse, 6 = Sojabohnen, 7 = Milch,
8 = Schalenfrichte, 9 = Sellerie, 10 = Senf, 11 = Sesam, 12 = Schwefeldioxid und Sulphite, 13 = Lupinen, 14 = Weichtiere

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten, Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften.
Es gibt darliber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Eine Nennung erfolgt, wenn die
bezeichneten Stoffe oder darauf hergestellte Erzeugnisse als Zutaten im Endprodukt enthalten sind.



